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WMo gpcsial : « Nodd 2024 »
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5 Espuma de butternut et foie gras poélée
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§ La Salade terre/mer :

5 Foie gras de canard mi-cuit, Saint Jacques et homard bleu européen
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§ La Pintade fermiére et sa sauce aux Morilles,
& Flan de champignons et écrasée de pommes de terre
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Le Brie a la truffe noire de I’Aveyron (Sup + 10€)
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La Croquignole a I'orange et Grand Marnier
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Douceurs de fin de repas

L’Auberge de Saugras vous souhaites de Bonnes fétes et une heureuse
année 2024 !
Menu unique servi le 25 décembre 2024 a midi
Prix du menu : 89 € hors fromage et boisson
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