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Cl)aumes

DOMAINE SAUVAGE

TRAITEUR
NOUVEL AN

Entrées

Foie gras mi cuit au Calvados et poivre de Sichuan, pain d'épices au citron
confit et pommes roties (+6€)
ou
Effilochées de crabes et agrumes, crémeux d'avocat, sablé au parmesan et
épices douces.
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Plats

Supréeme de pintade farci aux cepes et marrons, artichaut grillé et pommes de
terre écrasée au beurre de truffes.
ou

Dos de cabillaud sauvage fagon bourride, gnocchis de potiron et Iégumes

/\ fondant.
- Desserts yy
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Macaron au cacao, crémeux au caramel salé, framboi ses fraiches et creme
anglaise a la vanille bourbo,a
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Mousse au chocolat blanc, bergamote: Wﬂzu mfuse compotees de fruits
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rouges et glacage cre u" ﬂlant aux noisettes
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lLa cartc
Foie gras mi cuit en terrine

Foie gras mi cuit aux truffes en terrine
Saumon fumé par nos soins et tranché

Entrée 14€
Plat 20€
Dessert 7€




