YVotre repas de Noél prépare pour vous!

Enlrées
Pressée de volaille el foie gras au muscal, foccacia au chulney de
Jigues et oignona des Cévennes. (+4€)
ou
Tartare de saumon frais et fumé awx légumes croquant, créme
Joueltée au raifort el ceufs de hareng.

* % %

Plats
filet de chapon réti au cochon de montagne poivre, risotto crémeux
auwx morilles el carotte fane grillée.
ou
{otte et gambas dans un bouillon de crustacés, polenta croustillante
au citron vert el légumes de saisons.

* % %k
Desserts
Buchette au chocolal au lait el noisettes, mousse praliné el génoise
caramélisées, coulis de cacao.

ou
Baba bouchon au rhum viewx, crémeux a la mangue el fruits rouges.

W

fa.carte
125¢ | 250g | 500g
foie gras mi cuil en te rrine I8€ | 29€ | 55€
foie gras mi cuit aux truffes en terrine 19€ | 31€ | 58€
Saumon fumé par nos soins et tranché 2€ |23€
Pré-commande ¥ - ' énlrée 14€
obligatoire Plat 20€

avant le 18 déc. N\ Dessert 7€




